
S3 

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes.  

Nos viandes et volailles sont d’origine Française.  Nos produits BIO, Locaux BIO et 
Bleu Blanc Cœur sont identifiés par ces logos  

Menu du Lundi 11 Mai 
Déjeuner 

Salade d’agrumes 

Paupiette de veau à la moutarde 

Brocolis 

Fromage 
Riz au lait 

Dîner 

Velouté de légumes 

Tortillas à l’Espagnol  

(Oignons, Poivrons et pomme de 
terre) 

Fromage 
Dessert lacté ou Fruit 
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Menu du Mardi 12 Mai 
Déjeuner 

Carottes râpées et gruyère 

Dos de poisson sauce 

Armoricaine  

Julienne de légumes 

Fromage 
Pommes caramel au beurre salé 

Dîner 

Velouté de légumes 

Tarte aux poireaux et lardons 
Salade verte 

Fromage 
Dessert lacté ou Fruit 
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Menu du Mercredi 13 Mai 
Déjeuner 

Radis rose  
 

Sauté de poulet aux champignons 
Haricots beurre 

 

Fromage  
Ile flottante 

Dîner 

Velouté de légumes 
 

Œufs à la Florentine 

Fromage 

Dessert lacté ou Fruit 
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Menu du Jeudi 14 Mai 
Déjeuner 

Cassolette de St Jacques 
 

Filet mignon à l’estragon  
Gratin Dauphinois 

 

Fraisier 
 

Dîner 

Velouté de légumes 
 

Salade de tortis au saumon  

Fromage 

Dessert lacté ou Fruit 
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Menu du Vendredi 15 Mai 
Déjeuner 

Salade de moules tièdes 
Roussette à la crème d’anchois 

Riz aux champignons 

Fromage 
Panna cotta fruits rouges 

Dîner 

Velouté de légumes 

Petit salé 
Purée de pomme de terre 

Fromage 
Dessert lacté ou Fruit 
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Menu du Samedi 16 Mai 
Déjeuner 

Taboulé au thon 
 

Saucisse de Morteau chou braisé 
au cidre et pommes vapeur 

Fromage 
Fruits du marché 

Dîner 
 

Velouté de légumes 
 

Raviolis au bœuf 

Fromage 
Dessert lacté ou Fruit 
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Menu du Dimanche 17 Mai 
Déjeuner 

Terrine aux deux poissons 
 

Filet de dinde au paprika  
Légumes oubliés  

 

Tarte aux fruits 
 

Dîner 

Velouté de légumes 
 

Pâté Breton 
Mesclun 

Fromage 
Dessert lacté ou Fruit 
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